Cucina

Offnungszeiten: Friihstiick Mittagessen

Montag 07.30 - 14.30 Uhr 07.30 -10.30 Uhr 11.30 = 14.30 Uhr
Dienstag 07.30-14.30 Uhr 07.30-10.30 Uhr 11.30 — 14.30 Uhr
Mittwoch 07.30 - 14.30 Uhr 07.30 -10.30 Uhr 11.30 = 14.30 Uhr
Donnerstag 07.30-14.30 Uhr 07.30-10.30 Uhr 11.30 — 14.30 Uhr
Freitag 07.00 - 14.30 Uhr 07.30 -10.30 Uhr 11.30 = 14.30 Uhr
Samstag 07.30 - 14.30 Uhr 07.30 -10.30 Uhr 11.30 = 14.30 Uhr
Sonntag 07.30-14.30 Uhr 07.30-10.30 Uhr 11.30 — 14.30 Uhr

cucina@accente.com - Tel. +49 69 7 56 02-24 83
Speiseplan fiir die Woche 08 (17.02. - 23.02.2025)

Montag Vegetarischer Gemusebratling mit Rahmgemdtse und frischen Krautern
17.02. ;;l\aflrfgfizlngr Brauerteller": Blut- und Leberwtrstchen, Schweinebauch, Leberknddel auf Sauerkraut mit
puree.
Fleisch? — No! Vier Beilagen zur Wahl und Sie kombinieren daraus lhr Mittagessen
Empfehlung des Tages
Dienstag Rote-Bete-Falafel an Gemiise-Couscous mit einem Joghurt-Minzdip
18.02. Fleischbéllchen in Pesto-Bérlauch Sauce, Tagesgemiise und Pasta
Fleisch? — No! Vier Beilagen zur Wahl und Sie kombinieren daraus lhr Mittagessen
Empfehlung des Tages
Mittwoch StRkartoffelpfanne nach mexikanischer Art mit viel Gemiise
19.02.

Gebraunter Kalbfleischkase mit Spiegelei, Blattspinat und Bratkartoffeln

Fleisch? — No! Vier Beilagen zur Wahl und Sie kombinieren daraus lhr Mittagessen

®

Kurbis-Kokos-Ragout mit Kurkuma-Rosinenreis

VEGAN SPECIAL

Donnerstag Germknodel mit Mohnbutter und Bourbon-Vanillesauce
20.02. Ofenhdhnchen auf Gemiise und Kartoffeln, dazu Chimichurri-Sauce
Fleisch? — No! Vier Beilagen zur Wahl und Sie kombinieren daraus lhr Mittagessen
Empfehlung des Tages
Freitag Vegetarische Pasta-Spezialitaten in Rucola-Gorgonzola-Sauce
21.02. a9 Kibbelinge an Sauce Tartare mit Kartoffelwedges rot-weif
Fleisch? — No! Vier Beilagen zur Wahl und Sie kombinieren daraus lhr Mittagessen
Empfehlung des Tages
Samstag Gedffnet
22.02.
Sonntag Geoffnet
23.02.

Du liebst was du tust? Wir auch! Komm zu accente — auf der Ob Newspepper oder Videos. Schauen Sie doch mal wieder bei
Messe zuhause! Zu den Jobangeboten hier klicken den News auf der accente Homepage vorbei

Liebe Mitarbeiter, liebe Gaste, unsere Speisen und Getranke kdnnen Stoffe enthalten, die von Personen mit Allergien nicht vertragen werden.
Detaillierte Informationen zu allergenen Inhalts- und Zusatzstoffen erhalten Sie gerne auf Nachfrage. 1 mit Farbstoff - 2 konserviert - 3 mit
SuRungsmittel(n) - 4 mit Antioxidationsmittel - 5 mit Geschmacksverstarker - 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

Tagessuppe u. Tagesdessert nach Marktangebot wechselnd. .
Weitere Tagesgerichte werden nach Verfligbarkeit und Bedarf unverbindlich angeboten. Anderungen ohne Ankiindigung vorbehalten.
Accente Gastronomie Service GmbH - Ludwig-Erhard-Anlage 1 - D-60327 Frankfurt/Main - Tel. +49 69 75 60 20 - www.accente.com M esse Frankfu I’t G rou p
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